18:30 - 22:00

Couvert Vila Valverde %3

Koriander Cremesuppe mit Kabeljau-Kroketten g e«

Garnelensalat mit orientalischer Creme - Eisbergsalat, Sellerie & Perlen & =/
Maresia - Jakobsmuscheln und Erbsenpliiree am

Mille-feuille - Chévre-Kdse und Pflaumen-Texturen %

Tatar - Rindfleisch, Dijon-Senf, Eigelb und Kapern &

Ceviche - Fisch aus unserer Kiiste, Avocado, Mango, Chili und Leche de Tigre e«

Oktopus - Glasierter Oktopus, SiBkartoffelpliree und Gemlse
Stockfisch - Stockfisch Sous-Vide, Hummus, Spinat und Garnelen-Velouté £ em
Cataplana Algarvia ( ) - Seeteufel, Meeresfriichte und SiuBkartoffeln * =S a«

Fisch in Salzkruste ( ) - Ofenkartoffeln und Gemise aus dem Garten * e«

Lamm - Lammriicken, Rote-Bete-Pliree, Ofengemiise, Gnocchi und Madeirasauce &S
Schwein - Schweinebdckchen, SiBkartoffel, Karotte in Rotweinreduktion %S
Rinderlenden - Rinderlende, knusprige Kartoffeln, Spinat und Fleischjus % S

Cataplana Land&Meer ( ) - Schweinelende, Chorizo, SiiBkartoffel und Muscheln * = S

Gnocchi - Tomatensauce und Créme Fraiche & %Y
Geschmorte Linsen - Mit Spinat und pochierten Eiern s
Tagliatelle - Pilze und Triffelél gv &

Burrata - Burrata, Auswahl an Bio-Tomaten und gemichten Blattsalat 3 v

Schokoladentexturen - Kakao, Basilikum, Himbeere B | %
Rosmarin-Créme-Brilée - Orange, Birne und Minze 8
Algarve-Orange - Orangerolle, Crumble und Mandarinen-Sorbet £ %

Crumble - Apfel, Pflaumenduo und Vanilleeis &%

s | With Crus S Com Sulfitos | With Sulfites @ Com Peixe | With Fish é(\um Lactose | With Lactose % Com Gliten | With Gluten

#FCom Aipo | With Celery 8 Com Crusticeo

Com Ovo | With Egg  \ Vegetariano | Vegetarian P Com Frutos de Casca | With Peel Fruits M Com Mostarda | With Mustard @y Com Soja | With Soy




