
U N S E R E  K Ü C H E

VILA VALVERDE 
DESIGN & COUNTRY HOTEL

0 8 : 0 0  -  1 1 : 0 0

W i r  m ö c h t e n  S i e  b e s t m ö g l i c h  b e d i e n e n .  W e n n  S i e  g e g e n  b e s t i m m t e
L e b e n s m i t t e l  a l l e r g i s c h  o d e r  i n t o l e r a n t  s i n d ,  w e n d e n  S i e  s i c h  b i t t e  a n
u n s e r  P e r s o n a l .  D i e  g e s e t z l i c h  g e l t e n d e  M e h r w e r t s t e u e r  i s t  i m  P r e i s
e n t h a l t e n .  I n  d i e s e m  B e t r i e b  l i e g t  e i n  B e s c h w e r d e b u c h  a u s .  P r e i s e
v o r b e h a l t l i c h  Ä n d e r u n g e n .

Im Vi la Valverde Design & Country Hotel  ist  Kul inarik  e in zentraler

Bestandtei l  des Er lebnisses .  Von den ruhigen Momenten beim Frühstück bis

zu den st immungsvol len Abenden im Restaurant steht unsere Küche für

Authentiz ität ,  Qual ität  und Sorgfalt .

Tagsüber beginnt der  Tag mit  e inem l iebevol l  zubereiteten Frühstück aus

saisonalen,  regionalen Produkten,  das die Sinne sanft  weckt .

Am Abend jedoch entfaltet  s ich die ganze Handschri ft  unserer  Küche:  João

Branco und Eduardo Brito kreieren mit  Leidenschaft  und Präzis ion Gerichte ,

die Tradit ion und Moderne verbinden und die Aromen der  Algarve neu

interpret ieren.

In harmonischem Zusammenspiel  entstehen Menüs,  die  einfache,  ehr l iche

Zutaten in raff inierte Komposit ionen verwandeln –  stets  begleitet  von

Respekt für  das Produkt ,  L iebe zum Detai l  und einem klaren Fokus auf

Qual ität .



F R Ü H S T Ü C K

HEISSE GETRÄNKE

A m e r i c a n o

E x p r e s s o

C a p p u c c i n o

H e i ß e  S c h o k o l a d e

E n t k o f f e i n i e r t e r  K a f f e e

L a t t e  M a c h i a t t o

M i l c h o p t i o n e n :  S o j a ,  H a f e r ,  M a n d e l ,
l a k t o s e f r e i

TEE & AUFGÜSSE

E n g l i s h  B r e a k f a s t  T e e

E a r l  G r e y  ( S c h w a r z e r  T e e )

G r ü n e r  T e e

R o t e - F r ü c h t e - T e e

P f e f f e r m i n z t e e

Z i t r o n e n m e l i s s e n - A u f g u s s

K a m i l l e n - A u f g u s s

Z i t r o n e n - I n g w e r - A u f g u s s

SÄFTE

F r i s c h e r  O r a n g e n s a f t

T o m a t e n s a f t

V i l a  V a l v e r d e  S a f t

VIENNOISERIE & BROT-AUSWAHL

W e i z e n s a u e r t e i g b r o t

L a n d b r o t  B r ö t c h e n

W e i z e n b r ö t c h e n  m i t  M o h n

T o a s t  ( B u t t e r / O l i v e n ö l )

C r o i s s a n t s

H a u s g e m a c h t e  r e g i o n a l e  B a c k w a r e n

MÜSLI UND FRÜCHTE

H a u s g e m a c h t e r  N a t u r j o g h u r t

H a u s g e m a c h t e s  G r a n o l a

C h i a - P u d d i n g  m i t  M a n g o p ü r e e

H a f e r b r e i

P a n c a k e  /  W a f f e l

H a u s g e m a c h t e  M a r m e l a d e n

S c h o k o l a d e n c r e m e

R e g i o n a l e r  H o n i g

T e l l e r  m i t  f r i s c h e m  s a i s o n a l e m  O b s t

O b s t s a l a t
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F R Ü H S T Ü C K

BIO- UND FREILANDEIER

G e k o c h t e s  E i
S p i e g e l e i

R ü h r e i
O m e l e t t

Käse |  Schinken |  Bacon |  Tomate |  Zwiebel  |  Kräuter |  Champignons |  Paprika

AUFSCHNITT & KÄSE

A u f s c h n i t t  ( S c h i n k e n ,  C h o r i z o ,  S a l a m i ,  M o r t a d e l l a )

K ä s e  ( E m m e n t a l e r ,  G o u d a ,  C a m e m b e r t ,  B r i e )

R e g i o n a l e r  S c h a f s k ä s e  m i t  P a p r i k a

F r i s c h k ä s e

S c h m e l z k ä s e

AUF WUNSCH – ZUSATZKOSTEN

E i  B e n e d i c t  -  P o c h i e r t e s  E i  a u f  T o a s t ,  S p i n a t ,  B a c o n  u n d  S a u c e  H o l l a n d a i s e

R ü h r e i  o d e r  O m e l e t t  –  G e r ä u c h e r t e r  L a c h s

G e r ä u c h e r t e r  L a c h s  –  F r i s c h k ä s e ,  S c h n i t t l a u c h  u n d  K a p e r n

P o c h i e r t e s  E i  a u f  T o a s t  m i t  S p i n a t

K a r t o f f e l r ö s t i

S a u t i e r t e  P i l z e

F r a n z ö s i s c h e r  T o a s t

T o r t i l l a

S e k t f l ö t e

D e t o x - W a s s e r
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