VILA VALVERDE
DESIGN & COUNTRY HOTEL

Im Vila Valverde Design & Country Hotel ist Kulinarik ein zentraler
Bestandteil des Erlebnisses. Von den ruhigen Momenten beim Frihstick
bis zu den stimmungsvollen Abenden im Restaurant steht unsere Kiiche

fiir Authentizitdt, Qualitdt und Sorgfalt.

Tagsiiber beginnt der Tag mit einem liebevoll zubereiteten Friihstick aus
saisonalen, regionalen Produkten, das die Sinne sanft weckt.

Am Abend jedoch entfaltet sich die ganze Handschrift unserer Kiche:
Jodo Branco und Eduardo Brito kreieren mit Leidenschaft und Prézision
Gerichte, die Tradition und Moderne verbinden und die Aromen der

Algarve neu interpretieren.

In harmonischem Zusammenspiel entstehen Menis, die einfache, ehrliche
Zutaten in raffinierte Kompositionen verwandeln - stets begleitet von
Respekt fiir das Produkt, Liebe zum Detail und einem klaren Fokus auf

Qualitdat.

Wir mochten Sie bestmdglich bedienen. Wenn Sie gegen bestimmte
Lebensmittel allergisch oder intolerant sind, wenden Sie sich bitte an
unser Personal. Die gesetzlich geltende Mehrwertsteuer ist im Preis
enthalten. In diesem Betrieb liegt ein Beschwerdebuch aus. Preise
vorbehaltlich Anderungen.



08:00 - 11:00

Americano English Breakfast Tee Frischer Orangensaft
Expresso Earl Grey (Schwarzer Tee) Tomatensaft
Cappuccino§ Griner Tee Vila Valverde Saft

HeiBe Schokolade § Rote-Frichte-Tee

Entkoffeinierter Kaffee Pfefferminztee

Latte Machiatto g Zitronenmelissen-

Aufguss
Milchoptionen: Soja, Hafer, Mandel,

laktosefrei Kamillen-Aufguss

Zitronen-Ingwer-Aufguss

Weizensauerteigbrot g
Landbrot Brétchen g g
Weizenbrétchen mit Mohngg
Toast (Butter/Olivendl) gy ¢4
Croissants 8%

Hausgemachte regionale Backwaren gy »

Hausgemachter Naturjoghurt?
Hausgemachtes Granola v
Chia-Pudding mit Mangopliree £V &
Haferbrei 8 &%
Pancake / WaffelZ %0
Hausgemachte Marmeladeny
Schokoladencreme 8¢ %
Regionaler Honig
Teller mit frischem saisonalem ObstVY
Obstsalat

S Com Sulficos | With Sulfites @4 Com Peixe | With Fish [ Com Laccose | With Laciose g Com Glécen | With Gluten

#Com Aipo | Wit Celery B Com Crusciceos | With C

() com ove | with Egg N Vegetariano | Vegerarian P Com Frutos de Casca | With Peel Fruits M Com Mostarda | With Mustard @y Com Soja | With Soy




e FRUHSTUCK

e ek

08:00 - 11:00

BIO- UND FREILANDEIER G

Gekochtes Ei
Spiegelei
Ruhrei
Omelett

AUFSCHNITT & KASE

Aufschnitt (Schinken, Chorizo, Salami, Mortadella) 8%
Kase (Emmentaler, Gouda, Camembert, Brie) gy
Regionaler Schafskdase mit Paprikagyg
Frischkasepgyg

Schmelzkase 5 g

AUF WUNSCH - ZUSATZKOSTEN

Ei Benedict - Pochiertes Ei auf Toast, Spinat, Bacon und Sauce Hollandaise 3% (.
Ruhrei oder Omelett - Gerducherter Lachs &«

Geraucherter Lachs - Frischkdse, Schnittlauch und Kapern £§ % e«
Pochiertes Ei auf Toast mit Spinat &0

Kartoffelréosti 3«0

Sautierte Pilzey

Franzoésischer Toast3& 0

Tortilla gg ™M

Sektflote

Detox-Wasser

’Com Aipo | With Celery %Com Crusticeos | With Crustaceans S Com Sulficos | With Sulfites @w¢ Com Peixe | With Fish écom Lactose | With Lactose % Com Gliten | With Gluten

() .com ovo 1 itk Egg P Vegerariano | Vegerarian B Com Fruos de Casca | With Peel Fruits M Com Moscarda | With Mustard @y Com Soja | With Soy

5€
4€
4€
4€
4€
4€
5€
8€
5€
3€




